
そこで養殖
ようしょく

される牡蠣
かき

は「地御前
じごぜん

かき」として全国
ぜんこく

へ出荷
しゅっか

されています。

地御前
じごぜん

漁協
ぎょきょう

には次
つぎ

のようなこだわりや特徴
とくちょう

があります。

　○収穫
しゅうかく

から出荷
しゅっか

・販売
はんばい

される間
あいだ

，真水
まみず

を使
つか

わず，すべて

　　塩水
しおみず

を使
つか

う

　○牡蠣
かき

の身
み

入
い

りがいい　　○味
あじ

がいい

「子
こ

どものうちから牡蠣
かき

に親
した

しんで，大人
おとな

になっても

栄養
えいよう

満点
まんてん

の牡蠣
かき

を食
た

べてほしい」と話
はな

されていました。

陸地
りくち

から近
ちか

い干潟
ひがた

に設置
せっち

されている抑制
よくせい

棚
だな

では，潮
しお

の満
み

ち

引
ひ

きがあります。海水
かいすい

に浸
つ

からない時間
じかん

を経験
けいけん

することで，

　廿日市
はつかいち

市
し

は牡蠣
かき

の養殖
ようしょく

でも有名
ゆうめい

で，給食
きゅうしょく

センターでは， 丈夫
じょうぶ

な種
たね

を育
そだ

てることができるそうです。

地御前
じごぜん

の牡蠣
かき

を使
つか

ったかきフライを給食
きゅうしょく

にだしてます。 　「牡蠣
かき

の養殖
ようしょく

は稲作
いなさく

と

　今回
こんかい

は，地御前
じごぜん

漁協
ぎょきょう

での牡蠣
かき

の養殖
ようしょく

・収穫
しゅうかく

される様子
ようす

を， 　同
おな

じだ」と言
い

われまし

紹介
しょうかい

します。１月
がつ

7日
か

の取材
しゅざい

では，実際
じっさい

に船
ふね

でいかだまで 　た。抑制
よくせい

棚
たな

で育
そだ

てるこ

連れて行ってくださいました。 　の時期
じき

は，稲作
いなさく

では苗
なえ

　を育
そだ

てる部分
ぶぶん

と同
おな

じで

　す。

　小
ちい

さいうちは密集
みっしゅう

させ

　　　　７月
がつ

～８月
がつ

　　　①採苗
さいびょう

　て育
そだ

てます。

　　　　　　　ほたての貝殻
かいがら

に牡蠣
かき

の種
たね

を付着
ふちゃく

させる。

　　　　　　　↓ 約
やく

１年
ねん

間
かん

，抑制
よくせい

棚
だな

で育
そだ

てた牡蠣
かき

をさらに大
おお

きくするために，

　　　　　　　　　　　　　　　②抑制
よくせい

棚
たな

へ移動
いどう

ほたての貝殻
かいがら

の間隔
かんかく

を８寸
すん

（２４ｃｍ）に広
ひろ

げます。１本
ほん

の

　　　　　　　↓ ワイヤーに３６枚
まい

のほたてを通
とお

し，沖
おき

のいかだへ運
はこ

びます。

　　　　翌年
よくねん

の７月
がつ

　　　③通
とお

し替
か

え

　　　　　　　↓ 　　通
とお

し替
か

えの作業
さぎょう

は，

　　　　　　　　④沖
おき

のいかだへ移動
いどう

　　稲作
いなさく

では「田植
たう

え」

　　　　　　　↓ 　　に該当
がいとう

します。

　　　　２月
がつ

～　　　　　⑤収穫
しゅうかく

　　幅
はば

を広
ひろ

くし，一
ひと

つ

　　　　　　　１年
ねん

半
はん

から２年
ねん

くらいで収穫
しゅうかく

される。 　　ひとつを大
おお

きく

　　育
そだ

てます。

ふだんは，毎朝
まいあさ

３時
じ

半
はん

起床
きしょう

，

あたりが真
ま

っ暗
くら

な中
なか

，船
ふね

に

乗
の

り込
こ

み牡蠣
かき

を収穫
しゅうかく

します。

取材
しゅざい

日
ひ

の１月
がつ

7日
か

，峠
たお

さんの船
ふね

いかだに到着
とうちゃく

したら，船
ふね

についているクレーンをのばし，いかだの下
した

で育
そだ

っている

で沖
おき

にあるいかだへ出航
しゅっこう

牡蠣
かき

のワイヤーにフックをかけてつり上
あ

げます。ふだんは，一度
いちど

にワイヤー約
やく

１５本
ほん

しました。 をつり上
あ

げ，収穫
しゅうかく

します。

収穫
しゅうかく

された牡蠣
かき

をワイヤーから外
はず

し，殻
から

を洗
あら

って， 浄化
じょうか

された牡蠣
かき

は，殻
から

から外
はず

し，むき身
み

にします。 かき打
う

ちが終
お

わって清浄
せいじょう

海水
かいすい

で洗浄
せんじょう

されたかきを，

２４時間
じかん

海水
かいすい

につけて浄化
じょうか

します。この浄化
じょうか

プールは その作業
さぎょう

を「かき打
う

ち」と言
い

います。 次々
つぎつぎ

とより分
わ

けながら出荷
しゅっか

前
まえ

の最後
さいご

地御前
じごぜん

漁協
ぎょきょう

独
どく

自
じ

の構造
こうぞう

で，浄化
じょうか

している間
あいだ

に牡蠣
かき

が のチェックをします。

はき出
だ

した物
もの

が水槽
すいそう

の外
そと

に出
で

ていく作
つく

りとなってます。

１月
がつ

３０日
にち

（木
もく

）の給食
きゅうしょく

にかきフライが登場
とうじょう

するのでお楽
たの

しみに！

地御前
じごぜん

漁協
ぎょきょう

には，２０業者
ぎょうしゃ

・約
やく

２００人
にん

が所属
しょぞく

しています。

牡蠣の養殖や収穫の
かき

Vol.36 かき
廿日市学校給食センター令和２年1月２９日

廿日市のおいしい食べ物を給食でつかってるよ！
はつかいち た もの きゅうしょく

ようしょく

様子を紹介します！

しゅうかく

ようす しょうかい

牡蠣の養殖の流れ

③通し替え

１枚のほたてに２０～３０個の牡蠣がついています

⑤収穫

②抑制棚

峠 清隆さん

ようしょく なが

とお かえ

よくせいだな

しゅうかく

まい こ

地御前漁協

じごぜんぎょきょう

たお きよたか

かき

かき


